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ROULE DE CANELA MINI

REFERENCIA: PA00225 Bolleria precocida y ultracongelada.
Ingredientes

Harina de trigo, agua, mantequilla 14%, azdcar, levadura, huevos, almidén modificado, sal, suero lacteo en
polvo, gluten de trigo, jarabe de aziicar invertido, leche desnatada en polvo, estabilizadores, canela 0,2%,
antiaglomerante, enzimas, agente de tratamiento de la harina, colorante, aroma.

Contiene huevo, leche y sus derivados (incluida la lactosa) y gluten. Puede contener trazas de soja y de frutos de
cdscara.

Valor nutricional 100q de producto

Valor E Valor E Grasas Acidos Hidratosde | Azdcares | Proteinas Sal Fibra
(keal) (k) (9) grasos | carbono (g) (9 (9) (9 (9)
333 1399 14 8,7 45 14 5,9 0,94 19
Caracteristicas
TIPO PESO UNIDAD FORMATO * Peso precocido
Aromético 35¢* 14x2cm
Embalaje y transporte
UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALE PESO CAJA
L liessl
.................................................................................................................................................... 130 40x40x20 cm 60 9,1kg
La compaiiia mas dulce Coccion
Nuestras piezas de bolleria son perfectas para tus desayunos o meriendas. CONSERVACION DESCONGELACION ~ COCCION - HUMEDAD TIEMPO

De facil preparacion y de una excelente calidad.

Puedes utilizar nuestra bolleria neutra o rellenarla con embutidos, quesos, vegetales, chocolate. . . @ @ a

ettt e et e e e ettt et et e et et et et e eetet et et e e e e e e e et et et et et et e et e e e e e et ee et et et et et eeeeenean] : 9 meses -18°C 30'-45' 165°C - 0% 17-19'

© TRITICUM - Pol. Industrial Les Corts, Cami les Corts, nau 13 - 08349 CABRERA DE MAR (BARCELONA), ESPANA - Telf.: (+-34) 93 756 61 39 - email: triticum@triticum.net

Este documento es propiedad de L'Esséncia del Blat, S.L. Todos los derechos reservados. Queda prohibida cualquier forma de reproduccion, distribucion, comunicacion pdblica o transformacion de éste. Producto producido por NRS 35-327-02 para Triticum.



http://www.triticum.net
mailto:triticum@triticum.net?subject=

